
 

 

 

 

 

 

 

 
Tagungsmappe 

2025 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
Tagungspauschalen 

(ab 10 Personen) 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Weitere Getränke, außerhalb Tagungspauschalen, werden nach Verzehr berechnet  
und über die Gesamtrechnung abgerechnet. 

 
 

Unsere Tagungspauschalen beinhalten folgende Leistungen: 
 

• Raummiete des Tagungsraumes* 

• Standardtechnik : Flipchart, Pinnwand, Tagungsblöcke mit Stiften,  

• Große Flaschen Wasser im Raum 

• Kaffeepausen mit Kaffee und Tee, frischem Obst, Snacks oder Joghurt, 

Gebäck oder Plunder 

• Mittagessen / Abendessen nach Empfehlung des Küchenchefs inklusive einem 

Getränk nach Wahl (Softgetränk 0,2l, Bier 0,33l, Wein 0,1l) 
 

Die einzelnen Pauschalen unterscheiden sich nach der Wahl des Mittagessens 

und / oder Abendessens: 3-Gang-Auswahlmenü oder einem Tellergericht mit einer 

Vorspeise oder einem Dessert sowie der Technik im Raum. 
 

*Die Tagungspauschalen sind auch unter 10 Personen buchbar.  
In diesem Fall wird eine Raummiete zusätzlich berechnet. 

 

 
 

 
 
 

Tagungspauschalen Mittagessen Kaffeepause Technik 
Preis  

pro Person 

Lietzensee Classic 2-Gang-Menü 1 x  64,00 € 

Lietzensee Premium 2-Gang-Menü 1 x mit Beamer 69,00 € 

Charlotte Classic 3-Gang-Menü 1 x  72,00 € 

Charlotte Premium 3-Gang-Menü 1 x mit Beamer 77,00 € 
 

Tagungspauschalen Mittagessen Kaffeepause Abendessen Technik Preis  

pro Person 

Seehof Classic 2-Gang-Menü 2 x      79,00 € 

Seehof Premium 2-Gang-Menü 2 x   mit Beamer 84,00 € 

Seehof Premium Plus 2-Gang-Menü 2 x 2-Gang-Menü mit Beamer 124,00 € 

Berlin Classic 3-Gang-Menü 2 x      87,00 € 

Berlin Premium 3-Gang-Menü 2 x   mit Beamer 92,00 € 

Berlin Premium Plus 3-Gang-Menü 2 x  3-Gang-Menü mit Beamer 140,00 € 

      
 



 

 

 

 

 
Informationen zu den Tagungsräumen 

     

Tagungsraum Maße Kapazität 
Raummiete 

pro Tag 

    Stuhlreihen Parlamentarisch 
U-Form 
außen Block   

Raum "Gobelin" 52m² 40 30 18 22 400,00 € 

Wintergarten 60m² 30 20 18 22 350,00 € 

Raum "Kant" 55m² 30 20 20 18 400,00 € 

Raum "Schiller" 32m² 12 10 8 8 200,00 € 

Raum “Goethe“ 20m2 6 6 / 8 150,00 € 
 

 

 

Tagungstechnik, die Sie zusätzlich buchen können: 
 

 

Technik Preis / Tag 
Leinwand 20,00 € 

Pinnwand 20,00 € 

Flipchart 20,00 € 

Moderatorenkoffer 20,00 € 

Fotokopie (je Blatt – A4) 0,20 € / Blatt 
Beamer 75,00 € / Tag 

Rednerpult 25,00 € / Tag 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 

 



 

 

 

 

 

Tagungsräume im Überblick 
 

 „Kant“ 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

„Schiller“ 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
„Goethe“ 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 



 

 

 

 

 
Restaurant au Lac 

 
Genießen Sie Ihr Mittagessen oder Abendessen  

in unserem Restaurant au Lac 
 

 
 

oder bei schönem Wetter auf unserer Terrasse. 
 

 
 



 

 

 

 

 

Tagen mit Ambiente! 
 

„Wintergarten“  

 

Der Raum Wintergarten verfügt über einem separat nutzbaren Terrassenbereich mit Blick  
auf den Lietzensee und seinen Park. Bei schönem Wetter können Sie unsere Terrasse für 

Kaffeepausen oder Mittagessen und Abendessen benutzen. 
 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

„Gobelin“ 
  

Der Raum Gobelin ist ein Veranstaltungsraum mit einem direkten Zugang zum 
Terrassenbereich. Bei schönem Wetter bietet es sich an, Empfänge, Kaffeepausen,  

Mittagessen und / oder Abendessen auf der Terrasse abzuhalten.  
 

 
 

 
 
 

Gobelin & Restaurant 

 
 

 
 

http://www.hotel-seehof-berlin.de/admin/Raumplan_1.aspx


 

 

 

 

 
Zum Empfang oder zu Besprechungen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sonstiges 
 

Gebäckteller -  5,00 € 
Obstteller  - 7,00 € 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

Halb belegte Brötchen                             pro Stück  3,00 € 
 

- mit Edamer 
- mit Brie 
- mit Frischkäse 
- mit Räucherlachs 
- mit gekochtem Schinken 
- mit italienischem Landschinken 
- mit Roastbeef 
- mit Salami 
- mit Tomate-Mozzarella 

 
 

Canapés                                                    pro Stück  3,50 € 
 

- mit Emmentaler 
- mit Camembert 
- mit Kräuter-Frischkäse 
- mit Graved Lachs 
- mit Schwarzwälder Schinken 
- mit Parmaschinken 
- mit Roastbeef 
- mit Salami Milanese 
- mit Tomate-Mozzarella 

 
 



 

 

 

 

 
Für den kleinen Hunger zwischendurch… 

 

Kleines Fingerfood-Imbissbuffet pro Person 26,00 € 
(ab 10 Personen buchbar) 

 
 

Kleines Süppchen der Saison 
 

*** 

Currywurst mit Powder und Steinofenbrot 
 

*** 

Geflügelsalat mit Ananas und Koriander 
 

*** 

Entenspieß mit Erdnusssoße 
 

*** 

Lachstatar mit Tomatenmousse 
 

*** 

Dessert nach Empfehlung des Küchenchefs 
 

 
Großes Fingerfood-Imbissbuffet pro Person 36,00 € 

(ab 10 Personen buchbar) 
 
 

Kleines Süppchen der Saison 
 

*** 

Wrap mit Shrimps und Curry-Mayonnaise 
 

*** 

Boulette mit Kartoffelsalat 
 

*** 

Maispoularde mit Tomatenragout 
 

*** 
 

Quiche Lorraine mit Crème fraîche 
 

*** 

Roastbeef mit Remoulade und Gurkengelee 
 

*** 

Rindfleischsalat mit Rauke und Pinienkernen 
 

*** 

Dessert nach Empfehlung des Küchenchefs 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
 

          
 

Eine Auswahl für 4,00 € pro Fingerfood 
 

Kokos-Pannacotta mit Mango und Pistazie 
Joghurt-Limetten-Creme mit Zitrussalat 

Mousse au Chocolat mit Cassis und Krokant 
Beerenragout mit Portwein und Tonkabohnen 

 

     Eine Auswahl für 5,00 € pro Fingerfood 
 

Lachstatar mit Tomatenmousse 
Wrap mit Shrimps und Curry-Mayonnaise 

Lackierte Jakobsmuschel mit Wakame 
Zanderfilet mit Champagnerkraut 
Quiche Lorraine mit Crème fraîche 

Quiche mit Lauch und Kräuter-Schmand 
Ziegenkäse mit Honig und Berglinsen 

Maispoularde mit Tomatenragout 
Geflügelsalat mit Ananas und Koriander 

Rindfleischsalat mit Rauke und Pinienkernen 
Tomate-Mozzarella-Salat mit Pesto 

Roastbeef mit Remoulade und Gurkengelee 
Vitello Tonnato mit Thunfisch und Kapern 

Boulette mit Kartoffelsalat 
Currywurst mit Powder und Steinofenbrot 

Wiener Schnitzel mit Spiegelei 
Entenspieß mit Erdnusssoße 

Kräutercrêpe mit Gemüse und Schmand 
Brokkoli Flan mit Kerbelsoße und Sonnenblumenkerne 

Vegetarische Frühlingsrolle mit Mango-Chutney 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

Lunchpaket 
 

ein Sandwich mit Schinken 
 

*** 
ein Sandwich mit Käse 

 

*** 
ein gekochtes Ei 

 

*** 
eine Flasche Apfelsaft 

 

*** 
ein Schokoriegel 

 

*** 
ein Apfel 

 

*** 
eine saisonale Obstsorte  

 

pro Person 18,00 €  

 
Einzelleistungen 

 
Kaffee und Tee                                         p.P.  10,00 € 
 
Vormittagskaffeepause mit Kaffee, Tee,   p.P.  14,00 € 
frisch geschnittenem Obst und kleinen Snacks 
oder Joghurt / Quark im Glas 
 
Mittag- oder Abendessen in Form eines Tellergerichtes p.P.  28,00 € 
 
Mittag- oder Abendessen in Form eines 3-Gang-Menüs p.P.  43,00 € 
 
Nachmittagskaffeepause mit Kaffee, Tee,   p.P.  14,00 € 
frisch geschnittenem Obst und Gebäck  
oder Mini - Plunder 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt 
 

Frau Süeda Ünlütürk 
Hotel Seehof KG 

Lietzensee-Ufer 11 
14057 Berlin 

 

Telefon – Veranstaltungen:                030 / 320 02 – 155  
Telefon – Restaurant:              030 / 320 02 – 177  
Telefax:   
E-Mail:        
Homepage:                   

             030 / 320 02 – 251  
            bankett@hotel-seehof-berlin.de 

        www.hotel-seehof-berlin.de 
 

Anfahrt 
 

Von der Autobahnabfahrt am Funkturm erreichen Sie uns schnell über die Neue Kantstraße. 
Die Buslinie M49 hält an der Haltestelle „Kuno-Fischer-Straße“, in der unmittelbaren Nähe des Hotels,  

die U-Bahn-Station Sophie -Charlotte - Platz und die  S-Bahn Station Messe Nord/ ICC  
liegen nur wenige Gehminuten entfernt.  

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Notizen 
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